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ALLERGENI

Si informa la gentile clientela che le pietanze contenute nel seguente menù potrebbero contenere allergeni alimentari quali:
1- CEREALI contenenti glutine e prodotti derivati
2- CROSTACEI e prodotti derivati
3- UOVA e prodotti derivati
4- PESCE e prodotti derivati
5- ARACHIDI e prodtti derivati
6- SOIA e prodotti derivati
7- LATTE e prodotti derivati, incluso lattosio
8- FRUTTA A GUSCIO 
9- SEDANO e prodotti derivati
10-  SENAPE e prodotti derivati
11-  Semi di SESAMO e prodotti derivati
12-  ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
13-  LUPINI e prodotti derivati
14-  MOLLUSCHI e prodotti derivati

Gli allergeni sono indicati sul menù con il numero di riferimento.
Si chiede ai gentili ospiti di informare il personale di sala su potenziali intolleranze alimentari o allergie, in modo che il personale stesso possa dare le necessarie informazioni sulla composizione della singola pietanza.
Non è comunque possibile garantire la totale assenza di tracce di allergeni nei prodotti finiti, anche quando non previsti in ricetta.
(TUTTE LE NOSTRE BIRRE CONTENGONO GLUTINE E SOLFITI)

COPERTO € 2,00

AGGIUNTE O MODIFICHE AD UN PIATTO POSSONO COMPORTARE UNA VARIAZIONE DI PREZZO
* Prodotto congelato all’origine
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ANTIPASTI
Alette di pollo* in salsa BBQ (1, 3, 6, 7, 10, 12) 						€ 8,00

Tris di bruschette CLASSICA (base di crema ai 4 formaggi) (1, 3, 4, 7, 8, 9 ,12)			
(pomodoro, pomodoro e stracciatella, bacon grigliato)					€ 8,00

Tris di bruschette TERRA (base di crema ai 4 formaggi) (1, 3, 4, 7, 8, 9 ,12)
(salsiccia e zola, crudo e bufala, speck e brie)						€ 10,00

Tris di bruschette MARE (1,4)
(acciughe e friarielli, salmone e avocado, tonno e cipolla)					€ 10,00

[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]Millefoglie di parmigiana (1,7) 							€ 10,00

[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]Selezione di formaggi con miele, pere e pasta kataifi (1, 6, 7, 10)		€ 13,00
 
Tagliere di porchetta con pane casereccio 
e cipolla caramellata (1, 7, 12)								€ 13,00

Saccottino di burrata con crudo di Parma (7)					€ 13,00

Burrata affumicata con speck Alto Adige (7)					€ 13,00

[bookmark: _Hlk132206704]Degustazione di salumi selezionati con gnocco fritto (1, 5, 7, 8, 11)
Medio € 14,00 / Grande € 20,00
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PRIMI PIATTI


[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]Spaghetti alla chitarra con pomodorini cherry, burrata e 
ristretto di basilico (1, 3, 6, 7, 10)								€ 12,00

[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]Tagliatelle ai funghi porcini e olio tartufato (1, 3, 6, 10)			€ 12,00

Tagliolini al nero di seppia con salmone affumicato
e stracciatella di burrata (1, 2, 3, 4, 6, 7, 10, 14)						€ 12,00

Risotto alla monzese con salsiccia e zafferano (1, 7, 9)				€ 13,00

[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]Risotto alla barbabietola con noci e stracciatella di burrata (1, 7, 8)	€ 13,00

Risotto con zucca, gamberetti* e castagne (1, 2, 8)				€ 13,00
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SECONDI PIATTI


Bistecca di manzo alla piastra 200gr con patate al forno				€ 14,00

[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]Mattonella di scamorza alla piastra con verdure grigliate (7)			€ 14,00

Ribs di maiale marinate alla salsa BBQ con patate al forno (1, 4, 6, 10, 12)		€ 15,00

Filetti di pollo panati serviti con patatine fritte* (1, 3, 6, 7, 10)			€ 15,00

Petto di pollo alla piastra con verdure grigliate 					€ 15,00

Trancio di salmone marinato alla griglia con riso venere (1, 4)			€ 18,00

Orecchia d’elefante con rucola, pomodorini e patate al forno (1, 3)		€ 20,00

Orecchia d’elefante alla Valdostana con patate al forno (1, 3, 7)			€ 24,00

Costata di scottona bavarese 400gr con verdure grigliate				€ 24,00
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TAGLIATA DI MANZO 
Con contorno di patate al forno

Tagliata di manzo Argentina da 200g. a scelta tra i seguenti condimenti


Con salsa chimichurri e sale Maldon						€ 20,00

Con rucola, grana e pomodorini (7)						€ 22,00

Con aceto balsamico e noci (8, 12)						€ 22,00

Con salsa pepe verde (1, 6, 7 ,12)							€ 22,00

Con crema tartufata (1, 6, 7, 8, 10)							€ 22,00

Con cipolla caramellata (12)							€ 22,00

Con radicchio e scamorza (7)							€ 23,00

Con funghi e zola (7, 8)								€ 24,00




HAMBURGER
(I nostri hamburger sono serviti con pane artigianale e patatine fritte*)

300gr € 15,00 / 600gr € 23,00


[bookmark: _Hlk132207924]CLASSIC BURGER manzo*, pomodoro e insalata (1, 3, 6, 7, 10)

CHEESE BURGER manzo*, cheddar, cetriolo e senape (1, 3, 6, 7, 10)

BACON BURGER manzo*, cheddar e bacon (1, 3, 6, 7, 10)

TEX BURGER manzo*, pomodoro, fiordilatte, cipolla caramellata e BBQ (1, 3, 6, 7, 10, 12)

CHICKEN BURGER filetto di pollo fritto, cheddar, pomodoro e insalata (1, 3, 6, 7, 10)

PULLED PORK spalla di maiale marinata, cavolo rosso, bacon e cheddar (1, 3, 6, 7, 10)

SALMON BURGER trancio di salmone, pomodori secchi e guacamole (1, 3, 4, 6, 7, 10, 12)

PORCHETTA BURGER porchetta, cipolla caramellata, friarielli e scamorza (1, 3, 6, 7, 10)
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TARTARE DI MANZO

LA CRUDA			Olio, sale e pepe						€ 13,00

TRICOLORE (7, 12)		Basilico, cialda di parmigiano e pomodori secchi	€ 14,00  

LA PISTACCHIO (7, 8)	Burrata, capperi e granella di pistacchio 		€ 14,00

À L’ANCIENNE (6, 10, 12)	Capperi, senape e cipolla caramellata 		€ 14,00 
SBAGLIATA


TARTARE DI SALMONE

Con philadelphia, avocado, erba cipollina e sesamo (4, 7, 11)			€ 18,00

Con alga wakame, mandorle e cetriolo (4, 8)						€ 18,00

Con riso venere, stracciatella di burrata e pistacchio (1, 4, 7, 8)			€ 18,00									
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[bookmark: _Hlk151667480]PINSE

[bookmark: _Hlk132208205][image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]MARGHERITA pomodoro, fiordilatte e basilico (1, 6, 7, 10)			€ 10,00

[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]BASILICO fiordilatte, basilico in cottura e ristretto di basilico (1, 6, 7, 10)	€ 10,00

SICILIANA pomodoro, aglio, origano e acciughe (1, 4, 6, 7, 10)			€ 11,00

DIAVOLA pomodoro, fiordilatte, salame piccante e zola (1, 6, 7, 10)		€ 11,00

NAPUL’è fiordilatte, salsiccia e friarielli (1, 6, 7, 10, 12)					€ 11,00

RUSTICA fiordilatte, scamorza e mortadella tartufata (1, 6, 7, 8, 10)		€ 11,00

[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]MILANO fiordilatte, zola, miele, pere e noci (1, 6, 7, 8, 10)			€ 11,00

PARADISO pomodoro, stracciatella di burrata, pomodorini			€ 12,00
                       cherry, crudo di Parma e basilico (1, 6, 7, 10)	

[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]MANTOVANA fiordilatte, crescenza, funghi e radicchio (1, 6, 7, 8, 10) 	€ 13,00
                       	

La pinsa è preparata con soia, frumento, farina di riso e pasta madre (lievito naturale fatto essiccare e disidratare)
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INSALATONE

MEDITERRANEA iceberg, pomodorini, mozzarella, tonno,			€ 12,00
                                   mais e olive (4, 7)

CAESAR SALAD iceberg, pollo grigliato, crostini di pane, 			€ 13,00
                                scaglie di grana e salsa dressing (1, 3, 4, 7, 10, 11)

TRENTINA iceberg, crescenza, speck, miele, castagne e pere (7, 8)		€ 13,00

NIZZARDA iceberg, tonno, pomodorini, olive, acciughe e uovo sodo (3, 4)	€ 13,00


SFIZIOSITA’

PATATINE FRITTE*	(1)									€ 5,00

[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]PATATE AL FORNO									€ 5,00

[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]VERDURE GRIGLIATE									€ 6,00

[image: Vegetarian Symbol Images – Browse 540,411 Stock Photos ...]INSALATA MISTA									€ 6,00

FRITTINI MISTI* (1, 2, 3, 4, 7, 9, 14)								€ 8,00
(mozzarelline panate, crocchette di patate, olive all’ascolana)
	
[image: ][image: ]
DOLCI  
I nostri dolci sono artigianali.
Sulla lavagnetta troverete l’elenco di quelli del giorno.
(Gli allergeni sono indicati sulla lavagnetta stessa)
Servizio torta feste/compleanni € 1,50
BEVERAGE

ACQUA 1L (naturale/frizzante)							€ 2,50
BIBITE (coca cola/coca cola zero/thè/7up/fanta)				€ 3,00
SUCCO (ananas/arancia/pompelmo)						€ 3,00
RED BULL											€ 4,00
CALICE VINO (12)										€ 4,00

CAFFETTERIA E LIQUORI

CAFFE’			   	€ 1,50		AMARO (12)     		€ 3,50 
CAFFE’ DECAFFEINATO	€ 2,00		GRAPPA (12)     		€ 5,00
CAFFE’ CORRETTO (12)           € 2,50		RUM	(12)	     € 6,00 / € 10,00
CAPPUCCINO			€ 3,00		WHISKY (12)     € 7,00 / € 12,00
THE CALDO			€ 3,50		AMARO AMARA	 (12)	€ 5,00
JEFFERSON (12)		€ 6,00
[bookmark: _Hlk134441653](chiedere al personale di sala gli allergeni dei singoli liquori in quanto possono variare a seconda della tipologia)


COCKTAIL € 7,00 (12)

Cuba Libre: (Rum, coca cola)
Vodka Lemon: (Vodka, lemon soda)
Vodka Tonic: (Vodka, acqua tonica)
Negroni: (Bitter campari, Martini rosso, Gin)
Black Russian: (Kaluha, Vodka)
White Russian: (Kaluha, Vodka, panna) (7)
Pinà Colada: (Rum, ananas, cocco, panna) (7)
Daiquiri: (Rum, succo di limone, zucchero)
Gin Lemon: (Gin, Lemon soda)
Gin Tonic: (Gin, Acqua tonica)
Vodka Sour: (Vodka, zucchero)
Negrosky: (Bitter Campari, Martini rosso, Vodka)
Garibaldi: (Bitter Campari, succo d’arancia)
Bronx: (Martini rosso, Dry gin, succo d’arancia)
Tequila sunrise: (Tequila, succo d’arancia, granatina)
Margarita: (Tequila, triple sec, succo di lime)
Moscow Mule: (Vodka, ginger beer, succo di limone)
Long island ice tea (Gin, vodka, rum, tequila, triple sec, cocacola)
Caipirina: (Lime, zucchero di canna, cahaca)
Caipirina alla fragola: (Lime, zucchero di canna, cahaca, fragola)
Caipirissima: (Lime, zucchero di canna, rum)
Caipirissima alla fragola: (lime, zucchero di canna, rum, fragola)
Caipiroska: (Lime, zucchero di canna, vodka)
Caipiroska alla fragola: (Lime, zucchero di canna, vodka, fragola)
Mojto: (Lime, zucchero di canna, mente fresca, rum)
PREMIUM COCKTAIL € 10,00/€ 12,00
COCKTAIL ANALCOLICI € 6,00
Rosa Colada: (Ananas, crema di cocco, fragola) (7)
Virgin colada: (Ananas, crema di cocco, panna) (7)
Primavera: (Ananas, fragola, arancia) 
Autunno: (Passion fruit, pompelmo, arancia)
Estivo: (Passion fruit, fragola, ananas)
(chiedere al personale di sala gli allergeni dei singoli cocktail in quanto possono variare a seconda della tipologia)
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